
Catering Meny

BUFFÈ

Klassisk buffé 
Skagenröra på hela räkor. Inkokt lax med romsås. 

Helstekt biff med kall örtbearnaise. Potatissallad vinaigrette 
med kaprisbär och rödlök. Blandade salladssorter. 
Brie de Meaux och cheddar med frukt och grönt. 

Rågbaguette och vispat smör.

Italiensk buffé 
Prosciutto di Parma, salami och mortadella. 

Melon i bitar. Bresaula med ruccola, parmesanost 
och kapris. Blandade oliver. Kycklingfilé tonnato. 

Svamprisotto (varm). Tomat- och mozzarellasallad med 
chili och basilikadressing. Gorgonzola och Taleggio.

Focaccia, lantbröd och grissini

Tapasbuffé 
Serranoskinka. Marinerade musslor i paprikasås. 

Marinerad bläckfisk. Ensalata russo. Ugnsrostade tomater 
med vitlöksolja. Minichorizo (varma). Blandade oliver. 

Tomat- och vitlöksmarinerade champinjoner. 
Olivröra. Marinerade kronärtskockshjärtan. Manchego och 

Valdeon. Crostini och två sorters kuvertbröd

Skandinavisk buffé 
Gravad lax på salladsbädd med senapscrème och riven 

Västerbottensost. Löjromstoppad Skagenröra. Rökt 
reninnanlår med hjortroncrème. Potatissallad vinaigrette 

med kaprisbär och rödlök. Ankwallenbergare (varma). 
Lagrad whiskeycheddar och Kvibille gräddädel. Spisknäcke, 

danskt rågbröd och vispat smör.

Asiatisk buffé
Lime- och vitlöksmarinerade thaimusslor med färsk chili. 

Yakitorispett med jordnötssås (varmt). 
Biff med grön curry (varmt).  Nudelwok med blacktigerräkor (varmt). 

Friterade vegetariska vårrullar (varmt) med sweet chilisauce.
 

Tillägg: Sushi med lax, tonfisk och räka, 
serveras med soya, inlagd ingefära och wasabi

175: - per person
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